ROTISSOIRES | VITRINES FROIDES ET CHAUDES | CONCEPTS

Linnovation au service de la perfection culinaire




Grandes Flammes OLYMPIA

La gamme de rétissoires professionnelles
Grandes Flammes OLYMPIA offre un équipement
de luxe au service d’une gastronomie recherchée.
La gamme OLYMPIA signe un savoir-faire
rustique caractérisé par un équipement a chaines
apparentes et poulies massives dont Iallure
évoque un esprit de cuisine traditionnelle.

1375.40LE

Email Noir Luxe + Ferrures Laiton
Soubassement Neutre ou Chauffant
Version électrique

975.20iLG
Inox Luxe + Ferrures Laiton
Version gaz

Capacits

1375.60L/0i (G,E)
1375.40L/0i (G,E)

975.60L/0i (G,E)
975.40L/Qi (G,E)

LUXE EMAIL OL ou LUXE INOX Oi

A G GAZ,
mum EELECTRIQUE

Autres couleurs disponibles en
option (COUL1):

1375.80LG
Email Noir Luxe + Ferrures Laiton
Version gaz

OUATOR 250g
Polish laiton
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Grandes Flammes MILLENIUM

La ligne de roétissoires Grandes flammes
MILLENIUM, attrayante et ergonomique, offre un
certain nombre de fonctionnalités innovantes pour
une fonctionnalité accrue. Ces rotissoires sont
des vitrines idéales, utilisées dans le monde entier

dans les hotels, les restaurants, épiceries fines et LUXE EMAIL ML ou LUXE INOX MiL ou INOX Mi

répondent aux attentes de toutes les catégories de

clients.
975.5MiLG
1375.8MLG '\I’/g:;?:x aL;Jxe + Ferrures Laiton
Email Noir Luxe + Ferrures Laiton 9
Version gaz o |

© © 6 6 6 @ 8 6 ¢ ¢

1375-6MASG
Tout Inox + Fagade émaillée + Enseigne lumineuse
Version gaz

1375.8ML/MiL/Mi
1375.5ML/MiL/Mi

1375.3ML/MiL/Mi
975.8ML/MIL/Mi (
975.5ML/MIL/Mi (
975.3ML/MIL/Mi (

A G GAZ,
Mmm E ELECTRIQUE

Autres couleurs disponibles en
option (COUL1):

1375.5MiG

Tout Inox + Enseigne lumineuse
Soubassement neutre ou Chauffant ventilé
Version gaz
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5 Version crapaudine

Pour le modele 1675.8, nous consulter.




PERFORMANCES

1400.8P (G, E)
Les rotissoires PERFORMANCES se sont 1288'?@@’3
imposées comme des références parmi les 1160.8P (G. E)

professionnels de la grandes consommation, 1160.6P (G, E)
répondant & leurs besoins en termes de quantité 1160.4P (G, E)
de production et de robustesse grace a leurs vitres

1400.8PG
Tout Inox + Fagade émaillée + Enseigne lumineuse

: . X Autres couleurs disponibles en
anti-chaleurs et leurs double-parois en inox. A G GAZ option (COUL2)

Version gaz M"m E ELECTRIQUE ---

1400.4PE

Tout Inox + Fagade émaillée + Enseigne lumineuse
Soubassement neutre ou Chauffant ventilé inox
Version électrique

ROTISSERIE

Y IIooERIE

FAITES DES ECONOMIES IMPORTANTES

Interchangeabilité des plaquettes gaz et des bobines des moteurs
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1160.6PIG
Tout Inox + Enseigne lumineuse
Soubassement neutre ou Chauffant ventilé
Version gaz
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SPECIAL-MARCHE

Poids limité, encombrement minimal et mobilité
sont autant d’atouts qu'offriront les rétissoires
SPECIAL-MARCHE 3 leurs acquéreurs.

Les équipements ergonomiques de la rétissoire
SPECIAL-MARCHE offrent aux chalands le
spectacle attirant et les odeurs appétissantes
qu’ils aiment a retrouver sur les marchés ou les
étals.

1425.8SMiG
Tout Inox
Version gaz
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1175.6SMiG
Tout Inox
Version gaz

11 1.1.1.1.].]

Spécial-Marché uniquement disponible en gaz.

1425.8SMiG

L1 1.1.1.]

1425.6SMG
+ 1425SR
Version gaz
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LA BRASILIA

Un spectacle gustatif irrésistible grace
a une cuisson grillée de la crapaudine
authentique.




Capacite

27 poulets grillés marinés ERASILIAE

en 30 minutes de cuisson! SRS S

Le procédé "crapaudine" consiste a rétir un produit

intégralement grillé, dessus et dessous. G GAZ,
POULETS GRILLES MARINES Mmm E ELECTRIQUE

Une consommation de gaz réduite 9 broches = 15 kW/h (gaz)

Une consommation électrique réduite 9 broches = 12 kW/h (électrique)
Encombrement réduit grace a une optimisation des dimensions (peu de
profondeur : 535 mm / largeur 1110 mm)

Retour sur investissement instantané

AVANTAGES

Appareil entierement inox

Eclairage intérieur

Double visibilité et accessibilité

Vitres en verre Sécurit

Bac ajus intégré

Gaz ou Electrique

Radiants gaz démontables (fabrication ROTISOL)
Allumage par Piezo (modele gaz)

w

BRASILIA.G
Tout Inox
Version gaz

"
‘ BRASILIA.E Ry

Tout Inox «
Version électrique

2, <
7 4 NG a2



ROTI-ROASTER

FBPT / FBP16.760

Leader Mondial dans la fabrication de rotisserie, ESEH e
nous presentons la nouvelle rotissoire Roti-Roaster. FBPT/ FBP8.560

Notre nouvelle rotisserie a convection moderne, FBPT / FBP5.560
épurée, économique et multi accessoires ! FBPT/FBPS.360

L

FBPT5.560 + FBP5.56MSTO + CAP8.560 (Traversante)
Equipé d’'un capteur de graisse.
Meuble fermé

FBP5.560 + FBP5.56MSTO (Fond plein)
Sans option

DISPONIBLE EN OPTION

La Platine «Touch Control», véritable cerveau de
votre rétissoire, est équipée d’un écran couleur a
haute résolution pour un usage intuitif et agréable.

Son excellente clarté d’image vous permettra de v?,wwr/%
I'utiliser méme en pleine lumiere. .1 [
NG

&
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Combiné ROTI-ROASTER

Adoptez la rotissoire COMBINE et réduisez
considérablement vos factures par une
optimisation de son espace, de son nettoyage
rapide, de sa consommation énergétique réduite
et de ses cuissons au rétissage remarquable.

Détergent 1L

Détartrant 1L

Bac a graisse +

socle a roulettes.

[ 2

A\ - 4

Sac plastique

(récupération graisse)

FBP5.560i2LSPANO (Fond plein)
Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant et arriere.

Capteur de graisse pour utilisation intérieure,
équipé d’'une double filtration démontable a
chocs et a charbons actifs.

FBP8.760i2LSVPANO / VCV
FBP8.560i2LSVPANO / VCV
FBP5.5660i2LSVPANO / VCV
FBPT8.760i2LSVTPANO / VCV
FBPT8.560i2LSVTPANO / VCV
FBPT5.560i2LSVTPANO / VCV

FBPT8.560i2LSVCV (Traversante)
Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant et arriere.

SERVEZ-VOUS

ACCESSOIRES DISPONIBLES

Panier a petites pieces
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STAR-CLEAN

La Roétissoire Star-Clean est la nouvelle
génération de cuisson au rétissage remarquable

avec des économies d’énergie et un cycle d’aide
au nettoyage !

SCT8.560 + SC8.56MSTO (Traversante)
avec aide au nettoyage

Capteur de graisse pour utilisation intérieure,
équipé d’'une double filtration démontable a
chocs et a charbons actifs.

ACCESSOIRES DISPONIBLES

SC8.560 + SC8.56MSTO (Fond plein)

Meuble fermé Détergent 1L

ROTISSERIE " A

Détartrant 1L

Bac a graisse +
socle a roulettes.

& 2

e

Sac plastique
(récupération graisse)

-

Adoucisseur d'eau
et filtre anticalcaire
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Combiné STAR-CLEAN

Grace a une ergonomie étudiée avec une hauteur
d’accés de 1100 mm , sans entrave dans la
chambre de cuisson, libre de tout accessoire et
élément de chauffe (aucun risque de brdlure), le
nettoyage optimisé, rapide, simplifié et sécurisé
grace a son aide au nettoyage.

SCT5.560i2LSVPANO (Traversante)

Maintien en chauffe ventilée libre service SC8.560i2LSVCV (Fond plein)

pour un chargement avant et arriere. Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant et arriere.

ROTISSERIE
e ———

La Platine «Touch Control», véritable cerveau de
votre rétissoire, est équipée d’un écran couleur a
haute résolution pour un usage intuitif et agréable.

Son excellente clarté d’'image vous permettra de

I'utiliser méme en pleine lumiére.
v‘,’g\c/ar,o
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MASTER-CLEAN

Leader du marché, Rotisol invente les Master-
Clean, nouvelles générations de roétissoires
modernes et élégantes «Slim Fit» auto-
nettoyantes et toujours propres.

MCT5.560 + MC5.56MSTO (Traversante) MC8.560 + MC8.56MSTO (Fond plein)

Détergent 1L
ROTISSERIE ROTISSERIE

Détartrant 1L

Bac a graisse +
socle a roulettes.

Sac plastique
(récupération graisse)

e
-

Adoucisseur d'eau
et filtre anticalcaire

ACCESSOIRES DISPONIBLES §
Capteur de graisse pour utilisation intérieure,

équipé d’'une double filtration démontable a Panier a petites pieces

chocs et a charbons actifs. ,\ i\,‘ ,?
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Combiné MASTER-CLEAN

Vous en aviez révé... Rotisol I'a inventée !
Votre personnel va adorer e nettoyage
automatique et vous aussi.

Plus de 300 heures de main d’ceuvre
en moins chaque année.

MC8.560i2LSPANO (Fond plein)
Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant.

RECETTES

Capacite

MC8.760i2LSVPANO
MC8.560i2LSVPANO
MC5.560i2LSVPANO
MCT8.760i2LSVPANO
MCT8.5660i2LSVPANO
MCT5.560i2LSVPANO

MCT5.560iLSVPANO + CAP5.560 (Traversante)

Equipé d’un capteur de graisse.
Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant ou arriere.

SERVEZ-VOUS

La Platine «Touch Control», a prise en
main immédiate : 1 touche = 1 fonction
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Combiné MASTER-CLEAN

Vous en aviez révé... Rotisol I'a inventée !

Votre personnel va adorer le nettoyage
automatique et vous aussi. Plus de 300 heures de
main d’ceuvre en moins chaque année.

MCT5.560i2LSVCV (Traversante)
Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant et arriere.

SERVEZ-VOUS

MCT5.560i2LSVCV

MC8.560i2LSVCYV (Fond plein)
Maintien en chauffe ventilée libre service
pour un chargement avant ou arriere.

SERVEZ-VOUS

FORTE RENTABILITE

Pommes de terre cuites et assaisonnées

dans la cuve des jus de cuisson des

y volailles grace a I'énergie déja utilisée.

Hauteur de cuve : 10 cm
Capacité : 12 a 15 kgs
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ILOT CHAUFFANT

En libre-service et disposé dans tout type de
commerce, ce meuble mobile est un atout majeur
en favorisant des achats d’impulsion pour les
produits chauds emballés (poulets rétis, viandes
grillées diverses, pommes de terre, etc.)

c 15iC+C2+C3+Cb
15i o 1 étagere chauffante supérieure
Casquette en verre sérigraphié + Eclairage + Cross Merch

156iC+C1
Etagére neutre supérieure

15iC+C0+C1 : |
Etagére neutre supérieure RVEZ-VOUS
Potence de balisage |

15iC+C3+C4+C5
Casquette en verre sérigraphié + Eclairage + Cross Merch
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LA PANO

10MCV5LST.PANO

VITRINE CHAUDE VENTILEE 10MCVALST.PANO

10MCV3LST.PANO
La PANORAMA au design épuré permet par sa 10MCV2LST.PANO
transparence totale de booster vos ventes grace gmgﬁtﬁmg
aux niveaux de présentation en verre translucide. 6MCV3LST PANO

6MCV2LST.PANO
La présentation des produits sur étagere
vitrée permettra d’attirer I'attention de vos
consommateurs.

Libre Service avec contréle indépendant

par niveau.
B6MCV4LST.PANO 10MCVA4LST.PANO
Avec bandeau serigraphié «servez-vous» Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

SERVEZ.vous

‘»
—

10MCV2LST.PANO
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

SERVEZ-VOUS

*Capacité indiquée pour des coques a volailles

&

R
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LA PANO
VITRINE CHAUDE A POSER

Version comptoir disponible.

Une alternative compacte a poser sur vos
meubles existants, idéale pour les petits espaces.

Libre Service avec contrdle indépendant
par niveau.

10MCV3LST.PANOTT
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

SERVEZ-VOUS

*Capacité indiquée pour des coques a volailles

B6MCV2LST.PANOTT
6MCV3LST.PANOTT
10MCV2LST.PANOTT
10MCV3LST.PANOTT

BVCV2LS.TT
B6VCV3LS.TT
10VCV2LS.TT
10VCV3LS.TT

10MCV2LST.PANOTT
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

SERVEZ-VOUS

BVCV3LSP.TT
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»
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Service arriére

« De la transparence pour une vision de
’environnement.

» Une visibilité totale des produits exposés
du bas vers le haut avec éclairage LED a
chaque étage.

Cette technologie permet de superposer
les produits et d’augmenter la capacité de
stockage.

LA PANO
TECHNOLOGIE INNOVANTE

» Technologie innovante de circulation
et répartition de la chaleur pour chaque
étagere.

* Possibilité d’inclinaison des étagéres

 Larégulation par niveau permet de
modifier la température ou de la couper
suivant le flux de la journée.

» Sécurité alimentaire garantie (maintien
des produits a 63°C/70°C garanti).

» Gain financierimportant.
« Trés faible consommation d’énergie

\CA
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LAVENTO
VITRINE CHAUDE VENTILEE

Une surface d’exposition maximale pour un encombrement
réduit disponible pour toutes les tendances alimentaires
(produits rétis, plats cuisinés, pizzas, snacking...)

Libre Service avec contréle indépendant par niveau

BVCV4LS.VENTO
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

B6VCV3LS.VENTO
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

SERVEZ-VOUS

*Capacité indiquée pour des coques a volailles

10VCVELS.VENTO
10VCVA4LS.VENTO
10VCV3LS.VENTO
10VCV2LS.VENTO
B6VCVELS.VENTO

B6VCV4LS.VENTO
BVCV3LS.VENTO
B6VCV2LS.VENTO
4VCV4LS.VENTO

10VCV5LS.VENTO
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

« Larégulation par niveau permet de modifier la
température ou de la couper suivant le flux de la
journée.

« Sécurité alimentaire garantie (maintien des produits a

63°C/70°C garanti).

« Gain financier important. SRICAT,
N . . . . & 1

« Tres faible consommation d’énergie
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770 mm

Modele | Dimension |

ESSENTIEL 17VFer7
< 14VF9/7
VITRINE FROIDE VENTILEE 11VFO/7
Pionnier dans le développement de vitrines 17VFZ/V9F/3/;|STA
. . 1 .
Chaudes et y ainsi que de r_neubles neut_res, NS
ROTISOL a dep_loye son expertise avec la ligne 11VFVI9/7VISTA
ESSENTIEL entierement modulable, répondant a 7VFVI9/7.VISTA
toutes les typologies de vente.
NOUVEAUTES
SERVICE ASSISTE OU LIBRE SERVICE
VITRINE VISTA
17VFVIi9LSL.VISTA
Nouvelles vitrines froides en libre service ou service assisté

LS1
11VFOLS
Vitrine froide ouverte avec pare-haléne
en libre service
Avec bandeau serigraphié «servez-vous»

SERVEZ-VOUS
£
€
o
3
Vision surbaissée
11VF9SA3 VITRINE VISIO
Vitrine froide en service assisté 10MEVA4LS . VISIO
m Nouvelle vitrine froide en libre service
11VF9SALS1

Vitrine froide en service assisté et
libre service (vitre de fagade rabattable)

*Groupe logé R290 wcar,
*Groupe a distance R290 ou Gaz compatible / CO2 :(‘?9 o

%
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Modele | Dimension

ESSENTIEL TVGFOITIB
14VCF9/7/5

VITRINE CHAUDE 11VCF9/7/5

Du , du Chaud, du neutre en toute sécurité JVCres

pour embellir votre espace de vente et séduire les Modeéle:

clients avec des conditions de conservation de SERVICE ASSISTE

fraicheur alimentaire parfaite.

11VC9SA3 + BACS Inox noir
Vitrine en service assisté avec bacs en option

11VC9 LS3 + GRANIT chauffant
Vitrine en libre service

ou
LIBRE SERVICE

14MNOSAL + 2xMDAGS00 + LCARGENT
Vitrine chaude en service assisté avec poelon et lampe
de maintien a température

MDA 800/ 600 /500 Maintien a température
MOC 800/600/500 Cuisson

EVOLUTION
VITRINE CHAUDE VENTILEE

14VCDO0°7SA3 (Service assisté)

HYGROMETRIE CONTROLEE
REMPLISSAGE EN EAU AUTOMATIQUE

&
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. Modéle
FOURS ASOLE FPEQ+9L* FPE9+9 .:.
APIZZAS FPESL FPE9 000
Fourasole apizzas, électrique, fagade inox et carrosserie inox. FPE6+6L FPE6+6 o0
Régulation thermostatique des foyers haut et bas, controle —
gl q Y , FPE6L FPE6 00
visuel par hublot, thermomeétre, plan de cuisson réfractaire.
o0
o0

FPE4+4L FPE4+4 I_‘
FPEAL FPE4

FPE9+9.35L | FPE9+9.35
FPE9.35L FPES.35

FPE6+6.35Li | FPE6+6.35i
FPEG.35Li FPEB.35i

FPE6+6.35L | FPE6G+6.35
FPE6.35L FPEB.35

FPE4+4.35L | FPE4+4.35
FPE4.35L | FPE4.35

EPE4+4L *L : fagade émaillée

+ SRL4.30

FPE4

FPE4+4

\CAT,
A ‘0
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FPG4+4

SRLITHTTTTTT
(LTI

SRL6.30G

FPGO+9L* FPG9+9
FPGOL FPGO
FPG6+6L FPG6+6
FPG6L FPGE
FPGU+4L FPG4+4
FPGAL FPGU
FPG6.35Li FPG6.35i
FPG4.35L FPG4.35

*L : fagade émaillée

iy |
LTI

LT |
IIIIlI!IiIIIIIIl i

G GAZ

>

LTI LTI
LLTTTTTITITTT LTTTTTITIT J
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FOURS MIXTES MULTIFONCTIONNELS
COMBI

Fours ventilés électriques a hautes performances. Contrdle manuel.
Systeme de ventilateur bidirectionnel a inversion. Réglage de l'injection
d’eau électronique. Temporisateur mécanique 0-120’. Eclairage LED.
Chariot inclus avec une capacité de plateaux GN 1/1 ou grilles 600x400 mm.

g
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10 niveaux GN1/1 ou grilles 600x400 mm
80 mm d’espace entre niveau

MC6

6 niveaux GN1/1 ou grilles 600x400 mm oR\CAT/
80 mm d’espace entre niveau <&

«
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MC4 + Douchette haute pression
+ Pietement a étageres pour
rangement grilles ou plateaux

4 niveaux GN1/1 ou grilles 600x400 mm
80 mm d’espace entre niveau

Adoucisseur d'eau

Douchette
et filtre anticalcaire

de nettoyage

R

i

B
il

Détergent MEGA-CLEAN / Détartrant MEGA-NET

25

MC 10
M

6
4

C

Pierre de cuisson pour pizzas

Grille chromée 600x400

=

Bac perforé GN1/1 en acier inoxydable
hauteur 40 mm

Bac simple GN1/1 en acier inoxydable
hauteur 65 mm

\car,
AN
&

2, &
QANQP-\%



PREPARATION ET NETTOYAGE

Lorganisation est la clé d’'une activité sereine. Pour un
nettoyage efficace et un rangement optimisé, équipez-vous
avec nos meubles et accessoires congus pour répondre aux
exigences des professionnels comme vous.

Meuble rangement bouteilles gaz + plateau de débrochage

Station de préparation (embrochage)
Prise de curant monophasé 16A

Station de nettoyage des plats et des broches
avec 2 étages égouttoir, robinet mitigeur et
douchette, bac de trempage moblie

26

Flexibles tubogaz 15-21 ou 20-27 (1m, 1.5m ou 2m)
Blindés tresse inox

Kit de raccordement
de bouteilles gaz

Support mural en inox pour broches

&
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Bac de débrochage a roulettes sur soubassement Bac de débrochage a roulettes avec vanne de vidange
rangement avec tablette rabattable et étagere basse

e ————— —

Bac de trempage mobile avec couvercle de protection Rack tout inox pour le transport et le stockage des broches
+ Bache de protection

Livre de 300 recettes

o

Equipement vestimentaire Epices (1kg) LA ROTISSERIE

Cuisson spectacle
300 recettes

Volailles

e oaSOR, OOE - PLIPSIION 7T
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MOBILIER INOX -
NOUS CONSULTER ﬁéﬁ}ﬁ'ﬁé?ﬁiiéﬂf?m Douchette de prélavage

-

A

Robinet mélangeur

Plonge murale 1 bac + égouttoir
avec étagere basse de série

Plonge murale 1 bac + égouttoir
avec étagere basse de série

Plonge murale spéciale
avec bac géant

Plonge murale 2 bacs
avec étagere basse de série

SRICAT,
,(?‘

%

<
28 ‘4 S



i d

Table Pizza Salad’Bar réfrigérée vitrée

Desserte réfrigérée «Gastro» 700 murale

29

CELLULE DE REFROIDISSEMENT
& SURGELATION

3x GN 1/1600 x 400
5x GN 1/1 600 x 400
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SERVEZ-VOUS
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CONCEPT LIGNE ESSENTIEL

Ligne ESSENTIEL entierement modulable, répondant a
toutes les typologies de vente.

SERVEZ-Vous SERVEZ-VOus

SERVEZ-VOUS

SERVEZ-vOUs

\car,
AN

«
31 “bq Nems®



- A
R%’nl-icnl .

VOS IDEES, NOS REALISATIONS,

%
32 (‘QANQ SN



33 2 <
Pangas®



R e SRR
$ -

_'..."‘___ TR

bt i,
N ————,










Rotisserie '
A Mmst.‘
ard rubbed

GOLDEN ™=
chic







‘mmm 14,95







7
divin®

te o empedte’




AL w

; Ratisol

ECOUTE, CONSEIL,
CONCEPTION, FABRICATION...

Nous vous accompagnons dans votre créativité, en développant des produits dont la
capacité, la puissance, le design et les finitions sont congus en collaboration avec no
bureaux d’étude auxquels vous étes associés pendant tout le processus de fabrication.



LE PARTENAIRE DE VOTRE IMAGE

La qualité de notre conception, nos facilités d’adaptation et de production, de méme que
les efforts soutenus de notre service, offrent la garantie de la meilleure satisfaction client.
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Z.l LA TRENTAINE - 77507 CHELLES CEDEX - FRANCE
Standard : 01.6421.8000

Export : +34 645 676 165 - s.bennell@rotisol.com

Service commercial : 01.6421.8001 - d.gurgan@rotisol.com
01.6421.8018 - c.binauld@rotisol.com



