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L’élégance et la performance  
de la rôtissoire professionnelle



PAR ROTISOL

LA PUISSANCE MAÎTRISÉE  
AU SERVICE DE LA CUISSON HAUT DE GAMME

Plusieurs modèles disponibles selon vos besoins

Conçue pour conjuguer performance, robustesse et 
esthétisme, la gamme de rôtissoires Grandes Flammes 
MILLENIUM séduit les professionnels du monde entier. 
 
Grâce à leur ligne élégante, leur ergonomie soignée et 
leurs fonctionnalités innovantes, ces rôtissoires s’intègrent 
aussi bien dans un hôtel de luxe que dans une épicerie fine ou 
un espace de restauration de grande capacité. 
 
Leur design est une vitrine en soi : elles captent l’attention, 
valorisent les produits et renforcent l’expérience client.

MILLENIUM 1375.8MLG 
 
Finition Émail noir luxe  
& Ferrures laiton

ou

Tout inox

CAPACITÉ : 48 VOLAILLES 
 
Version gaz

MILLENIUM 975.5MLE 
 
Finition Émail noir luxe  
& Ferrures laiton

ou

Tout inox

CAPACITÉ : 15 VOLAILLES 
 
Version électrique

MODÈLE

1375.8ML/MiL/Mi (G, E)
1375.5ML/MiL/Mi (G, E)
1375.3ML/MiL/Mi (G, E)
975.8ML/MiL/Mi (G, E)
975.5ML/MiL/Mi (G, E)
975.3ML/MiL/Mi (G, E)

48
30
12
24
15
9

CAPACITÉ

G : Gaz / E : Électrique
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UNE CUISSON SPECTACULAIRE : LA RÔTISSOIRE VERSION CRAPAUDINE

La gamme Grandes Flammes MILLENIUM est également disponible en version 
spécialisée pour la cuisson dite en crapaudine. 

 
Grâce à un système de grilles à ouverture large, la volaille est entièrement aplatie, 

offrant une surface de caramélisation optimale, une cuisson homogène, et une 
présentation visuelle forte. 

Idéal pour les traiteurs, boucheries et espaces de vente qui souhaitent attirer l’œil du 
client tout en valorisant la qualité du produit. 

 
Ce type de cuisson, combiné à la visibilité offerte par l’enseigne lumineuse et la façade 

vitrée, renforce l’aspect artisanal et généreux de la préparation.

Large choix de couleurs disponibles :
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ACCESSOIRES DISPONIBLES

Hôtels étoilés, boucheries artisanales, corners traiteur ou enseignes de grande distribution :  
Les Grandes Flammes MILLENIUM s’adaptent à toutes les exigences avec efficacité et style.

PRÊT À SUBLIMER VOS CRÉATIONS CULINAIRES ?
 

Découvrez la Grandes Flammes MILLENIUM et ses accessoires  
pour des plats complets et savoureux !

Contactez-nous pour en savoir plus

Une large gamme d’accessoires de cuisson et de présentation est disponible pour accompagner les rôtissoires : broches, systèmes et 
supports spécifiques, pensés pour s’adapter à chaque type de produit.

Broche vollailles

Broche rôtis

Broche CUISSANPICS anti-coupure

Broche CRAPAUDINE

Décrocheur de broches

Broche agneaux / cochon de lait


