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Une cuisson crapaudine authentique,  
un spectacle gustatif irrésistible.



PAR ROTISOL

Plusieurs modèles disponibles selon vos besoins

BRASILIA.E 

Tout inox

CAPACITÉ : 27  VOLAILLES 
 

Version électrique

G : Gaz / E : Électrique

LES AVANTAGES DE LA BRASILIA

Poids allégé pour une facilité de transport optimale 
 
Encombrement minimal : parfaite pour les petits espaces et les marchés 
 
Mobilité renforcée : idéale pour les commerçants itinérants

Cuisson intégrale par le dessus et le dessous 
 
Jusqu’à 27 poulets marinés en seulement 30 minutes 
 
Saveurs intensifiées, croustillant incomparable, rendu visuel irrésistible

UNE CUISSON UNIQUE : LA CRAPAUDINE

UN SPECTACLE DE RÔTISSERIE VIVANT

Mise en valeur du produit en cuisson 
 
Attire l’œil et stimule l’appétit 
 
Idéal pour animer un stand ou fidéliser une clientèle de passage
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UNE CUISSON SPECTACULAIRE : LA RÔTISSOIRE VERSION CRAPAUDINE

La gamme BRASILIA Spécial Marché est disponible en version spécialisée pour la cuisson 
dite en CRAPAUDINE. 

 
Grâce à un système de grilles à ouverture large, la volaille est entièrement aplatie, offrant une 

surface de caramélisation optimale, une cuisson homogène, et une présentation 
visuelle forte. 

Idéal pour les traiteurs, boucheries et espaces de vente qui souhaitent attirer l’œil du client tout 
en valorisant la qualité du produit. 

 
Ce type de cuisson, combiné à la visibilité offerte par l’enseigne lumineuse et la façade vitrée, 

renforce l’aspect artisanal et généreux de la préparation.

Large choix de couleurs disponibles :

Version gaz
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CONCEPTION ROBUSTE ET SÉCURITÉ RENFORCÉE

 
Structure entièrement en inox pour une durabilité accrue 

 
Vitres K-glass anti-brûlure limitant les pertes de chaleur 

 
Plaquettes céramiques démontables et interchangeables 

 
Compartiments séparés pour prévenir les risques d’incendie (gaz/électrique) 

 
Éclairage halogène intérieur pour une visibilité optimale 

 
Barre de soutien ouverte pour une mise en place rapide des volailles

UNE CUISSON UNIFORME ET SAVOUREUSE

 
Grâce à la technique CRAPAUDINE, les volailles sont ouvertes, 
aplaties puis rôties des deux côtés pour une cuisson homogène, à 
la fois grillée et juteuse. 
 
Ce procédé garantit une caramélisation parfaite de la peau tout en 
conservant le moelleux de la chair. 
 
Associée à cette cuisson, la BRASILIA permet également de griller 
des légumes, offrant ainsi une alternative végétale gourmande, 
colorée et parfumée, idéale pour diversifier les présentations.
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Marchés de plein air, food trucks, commerçants ambulants ou traiteurs itinérants :  
La BRASILIA Spécial Marché conjugue performance, compacité et authenticité pour répondre aux besoins des 

professionnels en mouvement.

PRÊT À SUBLIMER VOS CRÉATIONS CULINAIRES ?
 

Découvrez la BRASILIA pour des plats complets et savou-
reux !

Contactez-nous pour en savoir plus

SCANNEZ NOTRE QR CODE 
POUR UNE PRÉSENTATION VIDÉO 

DE LA BRASILIA


