Combiné

Roti-Roastéf

a commandes électroniques o , - :
with electronic controls Electric

Combiné ROTI-ROASTER

Adoptez la rétissoire COMBINE et réduisez
considérablement vos factures par une
optimisation de son espace, de son
nettoyage rapide, de sa consommation
énergétique réduite et de ses cuissons au
rétissage remarquable.

ROTISSERIE

———————t

\W\M\MWMWWUU\HIWMHHirLuuwuuuhhﬂ
= | = —

woome
LILALA )

ROTISSERIE

FBP5.560iF2LSPANO .
Fond plein FBPT8.560iF2LSPANO
Traversante
L‘.‘gPuis—A:?jj‘iE\l«,e; Dimensions hors of ':T)ons Ré&f. Combinég
PANO  VCV o, Roti-Roaster
. 1085 x 927 x 2015 285kg  FBP FBP
Combiné WTKW 25 KW 6 volailes Capacity chickens 8.760i2LS  8.760i2LS
meuble mobile de 30950 PANO &%
S S 885 x 927 x 2015 225ky  FBP FBP
en température. 9kW 10,5 kW Copacité volailes Capaciy chickens 8.560i2LS  8.560i2LS
Mobile cooking and 280 éO 8 PANO VCV
temperature holding
(i 885 x 927 x 1875 225kg  FBP FBP
9kW 105 kW Capacité volailles Capacity chickens 5.560i2LS 5.560i2LS
150900 PANO VCV

(1) Capacité volailles de la rétissoire.

(2) Capacité volailles en coques du meuble ouvert, dépendant de la taille des coques.
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Roti-Roaster

a commandes électroniques
with electronic controls

Concept pour un gain de place, d’énergie et de nettoyage !
Concept to save space, energy and cleaning !

Optimisation de I'espace de vente par un meuble ouvert libre service, 2 niveaux de présentation
eninox chauffantinclinés a 10°, avec affichage digital et contréle électronique de la température,
monté sur roulettes freins.

Surmonté d'une rétissoire programmable a air pulsé Star-Clean (voir p46 a 48 ou Roti-Roaster
(voirp40 a 43), équipée de balancelles ou de broches a volailles, programmation électronique
du temps et de la température avec affichage digital et alarme en fin de cuisson puis maintien
en température a 63°C, avec un programme de pré-cuisson, six programmes de cuisson et un
programme de lavage (Concept Star-Clean), équipée d'une glace bombée sérigraphiée en verre
sécurit et double vitrage coté service.

Lors de la commande, veuillez préciser le positionnement de la commande :
coté service ou coté client.

Optimisation of a space with a self-service display, 2 presentation levels in stainless steel inclined at 10°, with
digital display and electronic temperature control, mounted on castors with brakes. Topped by a programmable
roaster convection Star-Clean(see p46 to 48)or Roti-Roaster (see p40 to 43),with baskets or chiken spits,
electronic programming time and temperature with digital display and alarm after cooking cycle and then
maintaining the temperature at 63 ° C with a program of pre-cooking, six cooking programs and a washing

program (Star-Clean Concept), with securit convex glass and double glazing on service side

When ordering, please specify the position of the command : service side or customer side.

OTISSERIE

SERVEZ-VOUS FBP8.560iF2LSTVCV
+ Capteur de graisse
Fond plein

FBPT8.560iF2LSTVCV
Traversante
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48

Concept pour un gain de place, d’énergie et de nettoyage !
Concept to save space, energy and cleaning !

Optimisation de I'espace de vente par un meuble ouvert libre service, 2 niveaux de présentation
en inox chauffant inclinés a 10°, avec affichage digital et contréle électronique de la température,
monté sur roulettes freins.

Surmonté d'une rétissoire programmable a air pulsé Star-Clean (voir p46 a 48) ou Roti-Roaster
(voir p40 a 43), équipée de balancelles ou de broches a volailles, programmation électronique
du temps et de la température avec affichage digital et alarme en fin de cuisson puis maintien
en température a 63°C, avec un programme de pré-cuisson, six programmes de cuisson et un
programme de lavage (Concept Star-Clean), équipée d'une glace bombée sérigraphiée en verre
sécurit et double vitrage coté service.

Lors de la commande, veuillez préciser le positionnement de la commande :
coté service ou coté client.

Optimisation of a space with a self-service display, 2 presentation levels in stainless steel inclined at 10°, with
digital display and electronic temperature control, mounted on castors with brakes. Topped by a programmable
roaster convection Star-Clean (see p4é to 48) or Roti-Roaster (see p40 to 43), with baskets or chiken spits,
electronic programming time and temperature with digital display and alarm after cooking cycle and then
maintaining the temperature at 63 ° C with a program of pre-cooking, six cooking programs and a washing
program (Star-Clean Concept), with securit convex glass and double glazing on service side.

When ordering, please specify the position of the command : service side or customer side.

Dimensions hors options - . s
Puissance modgle Elec 1, ST hﬂi{?m Poids Réf. Combiné
Electric model power inmm (W X D X H) Weight Star-Clean
- 1085 x 927 x 2015 285kg SC SC
Combiné TKW 125kW 8.760i2LS  8.760i2LS
q apacité volailles Capacity chickens
meuble mobile de 320_250 PANO VCV
cuisson et de maintien
ul ! it 885 x 927 x 2015 225kg  SC sC
en temperature. 9kW 10,5 kW C—— L 8.560i2LS 8.560i2LS
) . apacité volailles Capacity chickens
Mobile cooking and 240_200 PANO VCV
temperature holding
I, 885 x 927 x 1875 225kg SC sC
9kW 10,5 kW Capacité volailles Capacity chickens 5.560i2L.S 5.560i2L.S
150.20@ PANO VCV

X : non concerng, article non-disponible pour cette gamme - not applicable, this item is not available for this range.

*: selon grosseur - depending on size.

(1) Capacité volailles de la rotissoire. Capacity chickens for rotisserie

(2) Capacité volailles en coques du meuble ouvert, dépendant de la taille des coques. Capacity chickens containers for self-service display, depending
on the size of the container.

SCT5.560i2LSPANO
Traversante

OTISSERIE

SERVEZ-VOUS

SCT5.560i2LSVCV
Traversante



¥ oy Electrique

Automatic washing program - Technical support unit Electric

1 Combiné MASTER-CLEAN

Vous en aviez révé... Rotisol I'a inventée !
Votre personnel va adorer le nettoyage
automatique et vous aussi.

Plus de 300 heures de main d’ceuvre
en moins chaque année.
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SERVEZ-VOUS

MC8.560i2LSPANO
Fond plein

il

MCT5.560i2LSPANO + CAPT
Taversante

Dimensions hors ;)J)tions
H)

) R enmm (L XP Réf. Combiné
issance modeéle El imensions without options i
Pu;esinfjm;;/ soewerec D B X T} ﬁ?giz Master-Clean
1085 x 927 x 2015 285kg MC MC
Combiné .75 kW Capacité volailles Capacity chickens 8.760i2L.S 8.760i2L.S
emene 30 _250@ PANO VCV
meuble mobile de
cuisson et de maintien 885 x 927 x 2015 225kg MC MC
en température 9 kW Conacité voli ‘ 8.560i2LS  8.560i2LS
pacité volailles Capacity chickens
240090 ®@ PANO VCV
885 x 927 x 1875 225kg MC . MC )
9 kW Capacité volailles Capacity chickens 5.560i2LS 5.560i2L.S
150 _20@ PANO VCV

(1) Capacité volailles de la rétissoire.

(2) Capacité volailles en coques du meuble ouvert, dépendant de la taille des coques.
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ROTISSERIE
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MC85560i2LSVCV
Traversante

ROTISSERIE

Maintien en chauffe ventilée libre-service
pour un chargement avant.

SERVEZVOUS

MC8.560i2LSVCV
Fond plein

Electrique
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