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Automatic washing program - “Touch Control“ board

Lavage automatique - Platine ”Touch Control”

Electric
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La platine “Touch Control“, véritable cerveau de votre rôtissoire, est équipée d’un écran couleur
de 5 pouces à haute résolution (technologie IPS d’écran tactile capacitif, forte résistance aux
utilisations intensives) pour une usage intuitif et agréable ; pas besoin de stylet il suffit
d’éffleurer l’écran avec le doigt. Son excellente clarté d’image vous permettra de l’utiliser
même en pleine lumière.

Les indications précises de l’écran luminescent de votre platine “Touch Control“ vous
permettront un ajustement précis des paramètres tel que contrôle de la température et du
temps de cuisson. Vous pourrez ainsi naviguer dans toutes les directions et accéder simplement
aux nombreux menus. 

Dés la mise en fonctionnement, son programme de pré-cuisson préchauffe automatiquement
votre rôtissoire dans l’attente de l’installation des produits à cuire dans la chambre de cuisson
et du lancement d’un programme de recette de votre choix.
Pour ce faire le menu de recettes pré-enregistrées est divisé en 4 grandes catégories facilement
identifiables grâce à leurs photos d’ambiances : Poulets, Dinde, Porc, Agneau-boeuf, elles
mêmes sous divisés en plusieurs recettes de base pour vous permettre une utilisation
immédiate de votre rôtissoire. 
Si les recettes dèja présentes ne vous suffisent pas vous pourrez facilement enregistrer jusqu’à
99 recettes supplémentaires grâce au clavier multilingue.
Son programme de fin de cuisson (qui vous informe par un signal sonore) passera automati-
quement en mode maintien en température à 63°C pour la conservation de vos produits cuits
en attendant leur mise en vitrine ou le lancement d’un nouveau cycle de cuisson.

La platine «Touch Control» vous permet aussi un contrôle total du lavage de votre rôtissoire,
puisque toutes les étapes s’affichent à l’écran, ainsi que la gestion du détergent et du produit
de rinçage tout en vous laissant libre d’intervenir à tout moment. 
The "Touch Control" board, the real brain of your rotisserie, is equipped with a 5-inch high-resolution colour
screen (IPS capacitive touch screen technology, highly resistant to intensive use) for intuitive and pleasant use;
no need for a stylus, just touch the screen with your finger. Its excellent image clarity allows you to use it
even in bright light.

The precise indications of the luminescent screen of your "Touch Control" plate will allow you to precisely
adjust the parameters such as temperature control and cooking time. You will be able to navigate in all directions
and easily access the numerous menus. 

As soon as it is switched on, its pre-cooking program automatically preheats your rotisserie while waiting
for the products to be cooked to be loaded in the cooking chamber and for a recipe program of your choice
to be launched.
To do this, the menu of pre-programmed recipes is divided into 4 main categories easily identifiable thanks
to their background photos: Chicken, Turkey, Pork, Lamb and Beef, themselves subdivided into several basic
recipes to allow you to use your rotisserie immediately. 
If the recipes already present are not enough for you, you can easily record up to 99 additional recipes thanks
to the multilingual keyboard.
Its end-of-cooking program (which informs you by with audible signal) will automatically switch to temperature
maintenance mode at 63°C to preserve your cooked products while waiting for them to be transferred to a
display cabinet or for a new cooking cycle to be launched.

The "Touch Control" board also allows you to have total control over the cleaning of your rotisserie, since all
the steps are displayed on the screen, as well as the management of the detergent and the rinsing product,
while leaving you free to intervene at any time.

4 catégories de programmes
pré-enregistrés
4 categories of pre-set programs

Menu principal simplifié
Simplified main menu

Programme de lavage
Washing program

La platine à prise en main immédiate : 1 touche = 1 fonction
The touch control board: 1 button = 1 function
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Opt ions
Opt ions

Réf.

Bac à graisse + socle à roulettes.
Grease tray + base on castors.

Ø : 310 H : 470
BG

Vol : 30 litres liters

Douchette haute pression pour nettoyage.
Cleaning shower.

DOUCH

3

Adoucisseur d’eau.
Water softener.

BRITA.2

2

1

1

2 3

Désignation du meuble support technique :
Piétement tubulaire sur roulettes freins en laque époxy noire!

Habillage du piétement en tôles latérales ainsi que les 2 portes d’accès au soubassement!

en laque époxy noire
Réserve pour ustensiles de cuisson et tablette amovible de dépose!

Logement visuel pour les 2 bidons de nettoyage de 5 litres (MEGA-CLEAN et MEGA-NET)!

Emplacement pour le bac à graisse sur roulettes et fixations prévues pour le filtre BRITA et!

la douchette haute pression
Intégration du robinet de vidange (cuisson/lavage) et de la vanne électromécanique!

directionnelle vers le bac à jus puis vers l’évacuation des eaux usées
Accessibilité ergonomiques et rapides aux réservations techniques (alimentation eau/électricité,!

évacuation aux eaux usées)
SECURITE ! le piétement est prévu pour un déchargement de la MASTER-CLEAN avec un!

chariot élévateur
La conception du meuble à l’ouverture des portes est prévue pour un nettoyage du sol res-!

pectant les normes d’hygiène en vigueur HACCP.
Specifications of the technical support unit :

Tubular base on black epoxy lacquered castors with brakes!

Base frame cladding in side panels and 2 doors to the base in lacquered black epoxy!

Storage space for cooking utensils and removable shelf!

Visual compartment for the two 5-litre cleaning containers (MEGA-CLEAN and MEGA-NET)!

Space for the grease trap on wheels and fixtures for the BRITA filter and the high-pressure shower!

Integration of the drain valve (cooking/washing) and the electromechanical directional valve to the juice!

container and the wastewater disposal
Ergonomic and quick access to the technical parts (water/electricity supply, wastewater drainage)!

SAFETY! The base is designed for unloading the MASTER-CLEAN with a forklift!

The design of the cabinet when the doors are opened is designed for floor cleaning in accordance with the!

current HACCP hygiene standards.

MC5.560
+ MC2-5
+ MN2-5
+ BG
+ BRITA.2
+ DOUCH

Détergent, vendu avec + 1 paire de gants en caoutchouc
MEGA-CLEAN spray (0,95 l)!

MEGA-CLEAN spray (12 x 0,95 l)!

MEGA-CLEAN bidon (2 x 5 l)!

MEGA-CLEAN fût (30 l)!

MC1-1SPRAY

MC12-1SPRAY

MC2-5

MC1-30

Détartrant, vendu avec + 1 paire de gants en caoutchouc
MEGA-NET spray (0,95 l)!

MEGA-NET spray (12 x 0,95 l)!

MEGA-NET bidon (2 x 5 l)!

MN1-1SPRAY

MN12-1SPRAY

MN2-5
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   MCT8.760 
   Traversante 
+ 8760MSTO
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