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Accessories

Dimensions utiles en mm A A
o s Réf. Réf.
Usable d .
0 DX "™ Star-Clean Roti-Roaster

. 720 x 140 x 120 BALSC720 X n(\ (
Balancelle a volailles pour Star-Clean. \M\ ) l
Chicken baskets for Star-Clean. )

cken baskers for startiean 50 x 40 x 120 BALSC520 x

720 x 140 x 120 BALRC720AS X

(2]

Balancelles a petites pieces pour Star-Clean.
Small cuts baskets for Star-Clean.

520 x 140 x 120 BALRC520AS X

720 x 140 x 120 X BALD720 )
ool standard il e,/:l::
alancelle standard pour volailles. h e ) ¥ —.
520 140 120 BALD520 /
Chicken baskets standard for Roti-Roster. X X x 4] e n——— R
A
340 x 140 x 120 X BALD320
720 x 140 x 120 X BAP720
Balancelles a petites pleges 50 x U0 x 120 « BAP520
Small cuts baskets for Roti-Roaster.
340 x 140 x 120 X BAP320
Balancelles a poulets grillés (en crapaudine). 6
Utilisable uniquement pour les modéles 720 x 160 x 90 X BCRA720

réf : FBP8.720 et réf : FBP8.520.

« SPATCHCOCK CHICKEN » baskets.

Usable only for the following models 50 x 160 x 90 X BCRA520
ref : FBP8.720 and ref : FBP8.520.
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720 x 300 x 300 BAB720
EiEEORE PR 520 x 300 x 300 BAB520
Big pieces of meat spit.

340 x 200 x 200 X BAB320

710 x 140 x 20 PDSC720 PD720

HESETC JC 2T 50 x 40 x 2 PDSC520 PD520

Stainless steel rack top.

30 x 140 x 20 X PD320
108 x 870 x 300 TP8720
_ ) 88 x 870 x 300 TP8520
Toit de protection.*
Protective roof. 8% x 800 x 300 x TP5520
686 x 800 x 300 X TP5320 -

X : non concerng, article non-disponible pour cette gamme - not applicable, this item is not available for this range.
* Nous recommandons l'installation d'un toit de protection :
1/ utilisation extérieur protection contre les intempéries ; 2/ utilisation intérieur, sous une hotte, afin d'éviter les retombées de coulées de graisse
provenant de la gaine d'extraction dans les parties techniques supérieures ventilées par des ouies d'aération.
* We recommend the installation of a protective roof:
1/ for outdoor use protection against the elements ; 2/ for inside use, under an extraction hood, to avoid grease dripping from extraction back onto the unit.
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