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Star-C lean/Rot i -Roaster
Min i - concepts

Libre Service

Star-Clean Concept and Roti-Roaster Concept

Aide au nettoyage

self service

37

Concept Roti-Roaster
5.520iF2LS
+ COUL2

Concept Star-Clean 
5.520i2LS

Optimisation de l’espace de vente par un meuble ouvert libre service, 2 niveaux de présentation
en inox chauffant inclinés à 10°, avec affichage digital et contrôle électronique de la température,
monté sur roulettes freins. 
Surmonté d’une rôtissoire programmable à air pulsé Star-Clean (voir p30 à 31) ou Roti-Roaster
(voir p32 à 33), équipée de balancelles ou de broches à volailles, programmation électronique
du temps et de la température avec affichage digital et alarme en fin de cuisson puis maintien
en température à 63°C, avec un programme de pré-cuisson, six programmes de cuisson et un
programme de lavage (Concept Star-Clean), équipée d’une glace bombée sérigraphiée en verre
sécurit et double vitrage coté service.

Lors de la commande, veuillez préciser le positionnement de la commande :
coté service ou coté client.

Optimisation of a space with a self-service display, 2 presentation levels in stainless steel inclined at 10°, with
digital display and electronic temperature control, mounted on castors with brakes. Topped by a programmable
roaster convection Star-Clean (see p30 to 31) or Roti-Roaster (see p32 to 33), with baskets or chiken spits,
electronic programming time and temperature with digital display and alarm after cooking cycle and then
maintaining the temperature at 63 ° C with a program of pre-cooking, six cooking programs and a washing
program (Star-Clean Concept), with securit convex glass and double glazing on service side. 

When ordering, please specify the position of the command : service side or customer side.

Concept pour un gain de place, d’énergie et de nettoyage !
Concept to save space, energy and cleaning !

• Puis. modèle Élec
Electric model power

Dimensions hors options 
en mm (L X P X H)

Dimensions without options 
in mm (W X D X H)

Poids 
Weight

Réf. Concept
Star-Clean

Réf. Concept
Roti-RoasterC-SC C-RR

Mini-concept 
meuble mobile de
cuisson et de maintien
en température.
Mobile cooking and
temperature holding
cabinet.

11 kW 10,1 kW
1 092 x 1 010 x 1 870 290 kg

8.720i2LS 8.720iF2LSCapacité volailles Capacity chickens

32 (1) - 25 (2)

8,3 kW 7,5 kW
892 x 1 010 x 1 870 240 kg

8.520i2LS 8.520iF2LSCapacité volailles Capacity chickens

24 (1) - 20 (2)

8,3 kW 5,9 kW
892 x 938 x 1 870 215 kg

5.520i2LS 5.520iF2LSCapacité volailles Capacity chickens

15 (1) - 20 (2)

_ 5,1 kW
692 x 938 x 1 870 180 kg

x 5.320iF2LSCapacité volailles Capacity chickens

5/10* (1) - 15 (2)

C-SC : Concept Star-Clean ; C-RR : Concept Roti-Roaster
x : non concerné, article non-disponible pour cette gamme - not applicable, this item is not available for this range.
* : selon grosseur - depending on size.
(1) Capacité volailles de la rotissoire. Capacity chickens for rotisserie
(2) Capacité volailles en coques du meuble ouvert, dépendant de la taille des coques. Capacity chickens containers for self-service display, depending

on the size of the container.
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Options

Star-C lean/Rot i -Roaster

Options

Star-C lean /  Rot i -Roaster
Accessoires

Accessories
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x : non concerné, article non-disponible pour cette gamme - not applicable, this item is not available for this range.
* Nous recommandons l’installation d’un toit de protection :
1/ utilisation extérieur protection contre les intempéries ; 2/ utilisation intérieur, sous une hotte, afin d’éviter les retombées de coulées de graisse

provenant de la gaine d’extraction dans les parties techniques supérieures ventilées par des ouies d’aération.
* We recommend the installation of a protective roof:
1/ for outdoor use protection against the elements ; 2/ for inside use, under an extraction hood, to avoid grease dripping from extraction back onto the unit.

Dimensions utiles en mm 
(L X P X H)

Usable dimensions in mm 
(W X D X H)

Réf.
Star-Clean

Réf.
Roti-Roaster

Balancelle à volailles pour Star-Clean.
Chicken baskets for Star-Clean.

720 x 140 x 120 BALSC720 x

520 x 140 x 120 BALSC520 x

Balancelle standard pour volailles.
Chicken baskets standard for Roti-Roster.

720 x 140 x 120 x BALD720

520 x 140 x 120 x BALD520

340 x 140 x 120 x BALD320

Balancelles à petites pièces.
Small cuts baskets for Roti-Roaster.

720 x 140 x 120 x BAP720

520 x 140 x 120 x BAP520

340 x 140 x 120 x BAP320

Balancelles à poulets grillés (en crapaudine). 
Utilisable uniquement pour les modèles 
réf : FBP8.720  et réf : FBP8.520.
« SPATCHCOCK CHICKEN » baskets.
Usable only for the following models 
ref : FBP8.720 and ref : FBP8.520.

720 x 160 x 90 x BCRA720

520 x 160 x 90 x BCRA520

Broche à grosses pièces.
Big pieces of meat spit.

720 x 300 x 300 BAB720

520 x 300 x 300 BAB520

340 x 200 x 200 x BAB320

Plateau de dessus.
Stainless steel rack top.

710 x 140 x 20 PDSC720 PD720

510 x 140 x 20 PDSC520 PD520

310 x 140 x 20 x PD320

Balancelles à petites pièces pour Star-Clean.
Small cuts baskets for Star-Clean.

720 x 140 x 120 BALRC720AS x

520 x 140 x 120 BALRC520AS x

Toit de protection.*
Protective roof.*

1 086 x 870 x 300 TP8720

886 x 870 x 300 TP8520

886 x 800 x 300 x TP5520

686 x 800 x 300 x TP5320
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